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Tirk Diinyasinin aydinlarindan olan Omer Faik Numanzéde,
“Kafkasya'dan Istanbul'a Hatiralar” adli eseriyle, Kafkas Tiirkleri
arasinda kendine hakl bir yer edindi. Déneminin bir aydini olarak,

yasadiklarini ve gorduiklerini kaleme almis olmasi, ondaki  tarih bil-
incini ve duyarlihgini ortaya koyuyordu

Stalin rejimi tarafindan sehid edilen
Ahiskal bir Tiirk aydin, gazeteci-yazar
Omer Faik Numanzide, 1872 yilinda
Giircistan'm Tiflis kazasnmn Azgur ko
yiinde dogdu. Ailesi, daha sonra egitimi
icin Omer Faik Numanzade'yi Istanbula
yolladi. 1888-1892 yillarinda Istanbul’da,
aka Lisesi'nde okudu. Istan-
bazi siyasi hareketlere katildi.
Sonra 6z yurdu Ahiska’ya dondii. Daha
sonra Giircistan'in Tiflis kazasina ve ar-
dindan da Azerbaycan’in Seki, Samahi
ve Gence sehirlerine gitti. Buralarda 6g-
retmenlik yapti. Ideali gazetecilikti. 1905
yilinda Celil Mehmet Kuluzade ile birlik-
te matbaa kurup, Molla Nasrettin adli
dergiyi ctkarmaya basladi. Molla Nasret-
tin 1931 yilina kadar tam 740 say1 cikti ve
Azerbaycan’da bir ekol oldu. Molla Nas-
rettinciler, milli kimligin ve bilincin olus-
masina katkida bulundu.
Eseri Tirkiye’de ya\

Omer Faik Numanzade, Stalin’in yii-
rittiigii aydinlan temizleme harekatinda,
“halk diisman” ilan edilerek 1937'de
kursuna dizildi. Omer Faik Numanza-

landi

de’nin “Kaf a'dan Istanbul’a Hatira-
lar” adh eseri Tiirkiye'de yaymlandi. D6-
neminin bir aydin olarak, yasadiklarin
ve gordiiklerini kaleme almus olmas, on-
daki tarih bilincini ve duyarliligin ortaya
ke Omer Faik Ny {
ayni zamanda Azerbaycan’in taninmig
gazeteci ve yazarlarindan biridir. Bu ba-
kimdan onun hatiralar 6zellikle Azer-
baycan’n siyasi ve kiiltiirel gecmisine ilgi
duyanlar icin biiyiik 6nem tasimaktadir.
Prof. Samil Gurbanov, Omer Faik’in sos-
yal demokrat-sosyal inkilapgi, publisist,
maarifci ve ictimai hadim olarak ortaya
ciktigini belirtir. O, bu hiiviyetiyle dogdu-
gu cemiyetin icinde kalamazdi. Onun
icin de kendi fikirlerini yayma ideali ug-
runda egitim sahasim tercih eder. Tirki-
ye'den kopuk, Rusya hakimiyetinde
olup, 0 zamanlar yoniinii Azerbaycan’a
cevirmis olan diger Ahiskal Tiirk mii-
nevwverler gibi, o da Azerbaycan’in yolu-
nu tutar. 1894 yilindan itibaren Seki, Sa-
mahi ve Gence'de Ustl-i Cedide Mual-
limligi yapar. Bu arada Kirim'in Bahce-
saray sehrinde cikan Ismail Gaspiralrnin
Terciiman gazetesine yazilar yazar.

Anilarda kalan bir fotografta Ahiskali Omer Faik Numanzade, ailesi ile birlikte...

Prof. Samil Gurbanov, “Azerbaycan’in
Gorkemli Adamlari” kitabinda Omer Fa-
ik'in hayatini anlatmistir: “Bastan ayaga,
tepeden tirnaga halkina, vatanina sari-
lanlardan, onun medent ve siyasi inkisafi
icin mihim vasitalar arayanlardan ve bu-
lanlardan biri de Omer Faik Numanza-
de’ydi.” der. Gurbanov, Omer Faik'in
mensup oldugu Ahiskali Tarklerin
1944'te basina gelenlere dair sunlari yaz-
mistir: Ahiskali Tiirkler 1944 yilinin Ka-
sim‘inda, Moskova’'nin emriyle kiitlevi se-
kilde Orta Asya'ya stirgiin olmustur. iki
saat icinde 220 kéytin 200.000 kadar

ahalisi bosaltilmistir. Onlarin hepsi kadin,
cocuk, ihtiyar ve hastalardan ibaretti.
Ctink( 40.000 Ahiskali Tirk dismanla
cephede vurusuyor, Sovyet halklarinin
azatligi ugrunda oltim-kalim mucadelesi
veriyordu. Onlarin 26.000'i muharebe-
den dénmedi, sag kalanlar da zaferden
sonra strgiin olan ailelerinin ardindan
Ozbekistan, Kirgizistan ve Kazakistan
collerine yollanmuslardir. Strgiinde Ahis-
kali Tirklerin 17.000'i yollarda kirilmis,
onlari insan gibi defnetmeye de imkan
verilmemistir. Boyle bir vahsiligin gtinah-
karlarini tarih hicbir zaman bagislamaz.”
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Ahiskal Turklerin Hinkal (Manti) Tarifi

YAPILISI:

MALZEMELER:
W su bardagi un

02 adet yumurta

u 1 yemek kasigi tuz
msu

1500 gr dana kiymasi
8 2 bilytk bas sogan
ntuz

W Karabiber

5 diim sanmsak
m500 gr yogurt

Manti hamuru yapar gibi su, 2 cay kasiji tuz ve
3 su bardagi un ile hamur yogrulur. Hamur, iistii
kurumamas! icin bir kapakla kapatilir ve 10 dk. din-
lenmeye birakili. Soganiar cok ince dogranr, lizer-
ine karabiber ve 2 cay kasidi tuz katilarak yogrulur
ve dana kiymasi da katilarak, kanstinlir. Dinlenen
hamur'un tekrar etrafina un serperek yogrulur. ikiye
ayniir. 2 yumak yapilr, dinlenmeye birakili. Ustii
kapali olarak 5 dk dinlendirildikten sonra ilk yumak,
manti hamuru gibi ince bir sekilde ailir ve 5x5cm
eninde kareler kesilir ve iclerine hazirladiginiz kiymali
icden birakili. Kapatma sekli, karenin koseleri
ortaya gelecek sekilde Ustten biiziilen bohca gibi

olacak, ama bir iceri bir disan hareketi ile kenariar
birlestirilecek. Hinkallan un serptiginiz bir tepsiye
dizin, altlan yapismasin. Hinkalimiz hazi, sira geldi
pisirmeye. Bilyiikce bir tencerenin yansindan
cogunu su ile doldurarak kaynatin. icine 2 cay
kagii tuz atin. Kaynayan suyun icine hinkallan
sekilleri bozulmadan atin, cabucak pisip su yiiziine
clkiyorlar. Su iistiinde 3-5 dakika kadar durduktan
sonra, hinkallan siizgec kepce ile alin ve tabaklara
paylasfinn. Sarmisaklan tuz ve karabiber ile ezin,
minik kaplara paylastirdikdan sonra haslama
suyundan ekleyin, sarmisak sosunuz hazr. Yaninda
yogurta da servis edilir.
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